
 

 

 

Die Gänsekarte 
 

Die ganze Gans, präsentiert und in 2 Gängen und einem Dessert serviert  

(nur auf Vorbestellung für 4 Personen) 

Vorspeise 

Keule an Feldsalat mit Kartoffeldressing und Rosenkohl 

Hauptgang 

Brust mit Apfel-Rotkohl, Serviettenknödel, Bratapfel und glasierten Maronen 

Dessert 

Schokopudding mit hausgemachtem Vanilleeis 

€ 139,00 (ausreichend für 4 Personen) 
 

Das Gänsemenü 
Vorspeise 

Gebratene Gänseleber mit Feldsalat und gerösteten Nüssen 

12,50 € 
 

Suppe 

Gänsecrèmesüppchen mit Preiselbeersahne 
 

6,90 € 

 

Hauptgang 

Das Beste der pommerschen Gans: 

Glasierte Brust und Keule auf Apfel-Rotkohl, mit Serviettenknödel, Bratapfel und  

glasierten Maronen 
 

€ 28,90 

 

Dessert 

Schokopudding mit hausgemachtem Vanilleeis 

€ 7,50 

 

 

Als 4-Gäng-Menü 46,00 € 
 

Dazu passt: 
 

Cotes du Rhone Tradition trocken, Les Vignerons de Roquemaure, Frankreich,   

0,75 l Flasche - 24,90 € 


