
 UNSER 

 
 

Korrespondierende Weinbegleitung zu den jeweiligen Gängen 21,50 € 
 

Carpaccio „Classico“ 
Handgeklopftes Carpaccio vom Weiderind mit Trüffelcreme, Rucola, 

Kirschtomaten und Parmesan 
Sauvignon Blanc, trocken, Q.b.A trocken 0,1l  5,00€ 

 

*** 
 

Gebratenes Saiblingsfilet 
auf Salat von angegrillten Gurken mit mariniertem Fenchel 

und Dill-Joghurt-Sud 
Kallfelz Riesling Hochgewächs, Q.b.A trocken 0,1l  5,00€ 

 

*** 
 

Gegrillte Lamm-Koteletts 
auf Kartoffel-Sellerie-Püree mit Potpourri von jungen Erbsen, grünen 

Bohnen und Wurzelgemüse 
Vinas Alpaca Cabernet Sauvignon trocken 0,1l   6,50€ 

 
*** 

 
Ma Provence 

Lavendeleis auf Mandelbisquit in geeistem Aprikosensüppchen mit 
Prosecco 

 Kallstadter Kobnert Kerner Spätlese, lieblich 0,1l 6,50€ 
 

     3-Gänge (Vorspeise, Hauptgericht, Dessert)  48 € 
4-Gänge    59 € 
 
 
 

Um einen reibungslosen Ablauf zu gewährleisten, 
ist das Menü ab 3 Personen nur für den gesamten Tisch bestellbar. 

Menü des Monats 


