
 
 

UNSER MENÜ DES MONATS 
KORRESPONDIERENDE WEINBEGLEITUNG ZU DEN JEWEILIGEN GÄNGEN 21,50 € 

 
 
 
 
 

„POLLO CACCIATORE“ 
GEGRILLTE HÄHNCHENBRUST MIT GEBRATENEN PILZEN, KIRSCHTOMATEN, OLIVEN  

UND ROTEN ZWIEBELN IN MEDITERRANEM GEMÜSESUD 
BRETZ AUSLESE ORTEGA 0,1L GLAS– 6,00 € 

 
*** 

 
STEINPILZCREMESUPPE 

MIT SPECKCROUTONS, CREME FRAICHE UND SCHNITTLAUCH 
PRIMITIVO TORREVENTO TROCKEN 0,1L GLAS – 5,00 € 

 
*** 

 
RINDERSCHMORBRATEN 

 BRATEN VOM WEIDERIND IN BURGUNDERSAUCE  
MIT GRÜNEN BOHNEN IM KRÄUTERSUD DAZU KARTOFFELSELLERIEPÜREE  
GOMEZ DE SEGURA, TEMPRANILLO, SPANIEN TROCKEN 0,1L GLAS – 6,50 € 

 
*** 

 
„APPLE CRUMBLE“ 

APFEL WARM UND KALT MIT HAFERSTREUSEL 
KIR ROYALE 0,15L – 7,50 € 

 
 

3-GÄNGE NACH WAHL 48 € 
4-GÄNGE  59 € 

 


