VORSPEISEN

Carpaccio ,,Classico“
Handgeklopftes Carpaccio vom Weiderind mit Truffelcreme, Rucola,
Kirschtomaten und Parmesan
14

Nizza Salat - Salade nicoise
feiner Salat von grunen Bohnen, Kartoffeln,
Tomaten, Ei und Oliven in Dijonsenf-Dressing
10

Gebratenes Saiblingsfilet
auf Salat von angegrillten Gurken
mit mariniertem Fenchel und Dill-Joghurtsud
13

Brotkorb
gerostetes Baguette mit Landschinken und Oliven
7,5

Salatchen
Blattsalate mit Gurken, Kresse und Croutons in Hausdressing
7,5

Garnelen-Pasta
Feine Vorspeise von Orechiette in Chili-Knoblauchbutter mit Garnelen
15

SUPPEN

Cremige Bouillabaisse
mit Riesengarnelen, Kirschtomaten und Baguette
13

Gazpacho Andaluz
geeistes Tomatenstppchen nach spanischer Art mit mariniertem Feta, Oliven und
Rdstbrot
10



HAUPTSPEISEN

Pfeffersteak ,,Steak au poivre*
gegrilltes Black Angus Steak auf Pfeffersauce mit Parmesan-Pommes und
Truffelmayonnaise
Rinderfilet 37€
Rumpsteak 33€

Roastbeef vom Grill ,,Wellington*
gegrilltes Roastbeef mit Champignon-Blatterteigkruste,
Serranoschinken, Pfifferlingen und gebackenen Krauterkartoffelchen
34

Fang des Tages
Fisch nach Angebotslage
auf Mediterranem Gemuse mit hausgemachten Gnocchi
in Cremesauce von gegrillten Tomaten
30

Zarte Schweinebackchen in Burgunderjus
auf Kartoffelsellerieplree mit Potpourri von jungen Erbsen, grinen Bohnen
und Wurzelgemuse
28

Hausgemachte Gnocchi
mit mediterranem Grillgemuse und Oliven in Tomatencremesauce
22

Kikok-Maishadhnchenbrust
gegrillte Maishdhnchenbrust an Parmesancremesauce
mit gegrilltem und pikanten Brokkoli und gebackenen Krauterkartoffelchen
27

Escalope alacreme
Mehliertes Schnitzel vom Landschwein
in Rahmsauce mit Champignons
und Pommes Frites
25



DESSERTS

Ma Provence
Lavendeleis auf Mandelbiscuit
in geeistem Aprikosensuppchen mit Prosecco 11

Créme briilée
an Fruchtkompott und Sorbet
11

Dessertvariation
,Dies und das aus unserem Candyshop*
12

»Eigentlich bin ich voll...*
Mini Dessert

4,5

Preise in Euro



